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 دراسة ميكروبية لممدببات المرضية البكتيرية المعزولة من محلات القرابة

 

 م.م. حدنين جهاد نعمه
 المعهد التقني / كوت

 
 الخلاصة

يعتبخ التمؾث السيكخوبي مؽ السذاكل التي تؤثخ عمى الرحة العامة بدبب الكثيخ مؽ الامخاض 
السذتخكة التي تشتقل مؽ الحيؾان الى الاندان. أجخيت الجراسة الحالية لسعخفة السدببات السخضية التي 

ل عيشة  لحؼ ومدحة مؽ أماكؽ وأدوات مختمفة في مح 75تمؾث محلات القرابة حيث تؼ أخح 
وزرعت العيشات عمى الاوساط الدرعية الاعتيادية بظخيقة مبخدة و القرابة وتؼ نقل العيشات الى السختبخ 

  agar(EMB) الخاصةالدرعية )وسط الاكار السغحي ووسط الساكؾنكي( وبعجىا زرعت عمى الاوساط 
Eosin methylene blue  ، S.S))Salmonella  Shigella agar ووسطagar  Mannitol 

salt  بعج ذلػ تؼ أجخاء الفحؾصات الكيسيؾحيؾية وفحص،APi20  لتأكيج التذخيص .أوضحت الجراسة
( وبشدب مختمفة حدب نؾع E. coli)  coli  Escherichiaعدل وتذخيص جخاثيؼ الاشخشيا القؾلؾنية

 %(،73% و الججران 39.4% ، الدكاكيؽ 3.:4% ،الكلاليب 65.7العيشة السأخؾذة )عيشات المحؼ 
% 55.4% ،الكلاليب 24.3فكانت ندب عدليا مؽ المحؼ   Salmonellaأما جخاثيؼ الدالسؾنيلا 

% . كحلػ بيشت نتائج الجراسة عدل وتذخيص جخاثيؼ السكؾرات 67% والججران 43،الدكاكيؽ 
% ،الدكاكيؽ 34الكلاليب  % ،43وبمغت ندبيا في المحؼ   Staphylococcusالعشقؾدية الحىبية 

% ، 22.8مؽ المحؼ  Klebsiella% . بيشسا كانت ندب عدل جخاثيؼ الكميبديلا 57 ان % والججر 43
% .ندتشتج مؽ الجراسة أن أعمى ندبة عدل :4% والججران 34.7% ، الدكاكيؽ 27الكلاليب 

 جخثؾمي كانت بالججران.
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Abstract 

 

Microbial contamination is a problem that affects public health due to many 

common diseases that are transmitted from animal to human. The present study 

was conducted to investigate the pathogens that contaminated butcher shops. 64 

samples of meat and swab s were taken from different places and tools from the 

butcher shops. The samples were transferred to the laboratory and were planted in 

the regular agar (Nutrient agar and Maconkeys agar) and then planted in the 

special agar Eosin methylene blue agar (EMB), Salmonella Shigella agar (S.S) and 

Mannitol salt agar after that, the chemical tests and the APi20 test were performed 

to confirm the diagnosis. 

The study revealed the isolation and diagnosis of Escherichia coli (E.coli) in 

different percentage according to the type of sample taken (meat samples 54.6%, 

hooks 39.2%, knives 28.3% and walls 62%). Salmonella were isolated from meat 

13.2%, hooks 44.3%, knives 30%, and walls 56%. Staphylococcus isolateds and 

diagnoses were found in 32% meat, 23% hooks, 32% knives and 46% walls. 

While Klebsiella isolated were 11.7% meat, 16% hooks, 23.6% knives and 39% 

walls. The highest bacterial isolation rate was found in walls. 
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 المقدمة
الغحاء مخكب كيسيائي معقج يحتؾي عمى عؾامل اساسية تداعج عمى نسؾ  الاحياء السجيخية 
كالخطؾبة والاس الييجروجيشي ودرجة حخارة الخدن ، ىحه العؾامل ذات اىسية كبيخة في تحجيج مدتؾى 

حياء السجيخية نسؾ الاحياء السجيخية عمى الغحاء ، بالخغؼ مؽ صعؾبة  تحجيج سخعة وحجؼ نسؾ الا
(. تعج المحؾم كدائخ الاغحية وسط ملائؼ لشسؾ 2عمى غحاء معيؽ نتيجة الاختلاف في تخكيبو )

الاحياء السجيخية السخضية خاصة المحؾم غيخ السظبؾخة او غيخ كاممة الظيي وبالتالي تربح مادة 
ا العالي مؽ الخطؾبة غيخ قابمة للاستيلاك البذخي فيي مادة غحائية سخيعة التمف والفداد لسحتؾاى

اضافة الى ذلػ ىشاك  الشيائي والسلائؼ لشسؾ اغمب الاحياء السجيخية، pHوكحلػ الخقؼ الييجروجيشي 
بعض العؾامل التي تديج مؽ نسؾ الاحياء السجيخية عمى المحؾم خلال ذبح الحيؾانات وتجاول لحؾميا 

مج والاحذاء الجاخمية وعخوف الخدن الديئة بعج الحبح واستشداف الجم مؽ الحبائح كحلػ عسمية ازالة الج
يحجث  (. أن مرادر تمؾث المحؾم بالبكتخيا مختمفة مشيا ما2  في السجازر ومحلات القرابة )

خلال مخحمة ذبح الحيؾان وتجييد المحؼ في السجازر نتيجة عجم الاىتسام بالجانب الرحي او نتيجة 
خلال مخاحل الحبح  (.2  تجاول المحؾم وتعبئتيا )يحجث خلال مخاحل  ومشيا ما عخوف الخدن الديئة

أستشداف الجم وازالة الجمج والاحذاء الجاخمية وتقظيع المحؼ مسكؽ ان تكؾن جسيع ىحه العسميات  و
سبب لجخؾل البكتخيا السخضية الى المحؼ مؽ مرجر خارجي كأن يكؾن الدكاكيؽ السمؾثة او مؽ 

( 4ل وغيخىا لحلػ تعتبخ مرجر اساسي لتمؾث المحؾم )ايجي العسال او مؽ الارضية وعخبات الشق
الشؾعية السيكخوبية لمحؾم مسكؽ تحجيجىا مؽ معخفة أعـجاد ونؾعيـة الأحيـاء السجيخية الشامية فييا ، اذ 
ان المحؾم لا تخمؾ مؽ الاحياء السجيخية ولكؽ قج يتغيخ معجل نسؾىا عمى المحؼ أعتساداً عمى تؾفخ 

(. ان الؾصؾل الى السدتؾى الظبيعي )القياسي( مؽ الحسل الساكخوبي 5) الغخوف السشاسبة ليا
بالمحؾم لو اىسية في السحافغة عمى الرحة العامة مؽ خلال الاىتسام بشغافة أدوات العسل و مكان 

 Salmonella(. تعج الدالسؾنيلا 6الحبح واستخجام الظخق الرحية في ازالة الاحذاء واستشداف الجم )
مؽ  Escherichia coliالاشخشيا القؾلؾنية  و Staphylococcus  aureusوالسكؾرات العشقؾدية 

( .ان المحؾم الحسخاء تعتبخ وسط ملائؼ لشسؾ 7اىؼ السدببات السخضية السختبط تؾاججىا بالمحؾم )
المحؾم اغمب انؾاع البكتخيا لحلػ ىجفت ىحه الجراسة الى تذخيص وعدل اىؼ البكتخيا الشامية عمى 

 الحسخاء وأدوات العسل في محلات القرابة بسجيشة الكؾت .
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 السؾاد وطخائق العسل
 مكان أجخاء الجراسة

قدؼ صحة السجتسع / مختبخ –أجخيت التجخبة الخاصة بالبحث في السعيج التقشي / كؾت 
القرابة  في يؾم ، وتؼ جسع عيشات المحؾم مؽ محلات  43الاحياء السجيخية .لسجة عسل استسخت 

 27عيشة لحؼ عجل ، 27عيشة )75جسعت مؽ محلات قرابة مختمفة  جسع العيشات مجيشة الكؾت.
مدحة  27مدحة مؽ الدكاكيؽ السدتخجمة في تقظيع المحؾم و  27مدحة مؽ كلاليب تعميق المحؼ ،

الى مؽ ججران محلات القرابة( وضعت عيشات المحؼ في أنابيب تحتؾي عمى السخق السغحي ونقمت 
أما السدحاة فتؼ أخحىا بؾاسظة الؾسط الدرعي الشاقل وفي السختبخ  السختبخ بغخوف مبخدة ومعقسة ،

ة وبعجىا الخاص ةالدراعي بالأوساطعية اعتيادية ثؼ تؼ زرعيا ا تؼ زرع العيشات والسدحاة في أوساط زر 
 . Api 20 اختبارتؼ أجخاء الفحؾصات الكيسيؾحيؾية وتؼ تأكيج التذخيص بعسل 

 الفحوصات البكتريولوجية
في عخوف معقسة إذ عقست الأوساط الدرعية  7)أجخيت الفحؾص حدب طخيقة )

باونج /  26دقيقة وتحت ضغط  26سجة ل م232 بجرجة حخارةالسدتعسمة في الفحؾص البكتخيؾلؾجية 
 اعات.لسجة ثلاث س م293أما الدجاجيات السختمفة فقج عقست بفخن كيخبائي في درجة ، أنج مخبع 

 النتائج والمناقذة
المحؾم الرالحة للأكل تتزسؽ برؾرة أساسية الاندجة العزمية والاعزاء الجاخمية كالقمب 

(.أن وجؾد البكتخيا في المحؾم قج سجل بشظاق واسع في أجداء 8الامعاء والسثانة ) ،الكبج ،الكمية ،
ؾاع مؽ البكتخيا ومؽ ضسشيا أوضحت نتائج دراستشا عدل وتذخيص عجة أن (.9مختمفة مؽ العالؼ )

( الحي يؾضح ندب عدل ىحه البكتخيا مؽ عيشات مختمفة يلاحظ 2الاشخشيا القؾلؾنية فكسا بالججول )
أن أعمى ندبة عدل لبكتخيا الاشخشيا القؾلؾنية كان في السدحاة السأخؾذة مؽ ججران محلات القرابة 

% في 65.7تخيا مؽ عيشات المحؼ و بمغت % تمتيا ندبة عدل البك73والتي بمغت فييا ندبة العدل 
حيؽ كانت اقل ندبة في السدحاة السأخؾذة مؽ سكاكيؽ الحبح والتقظيع والتي بمغت فييا ندبة العدل 

% ،بيشسا كانت ندبة العدل ليحه البكتخيا مؽ السدحاة السأخؾذة مؽ كلاليب التعميق لمحبائح 39.4
الحبح والعخض قج ساىست في رفع ندبة تمؾث  الى ان مدتمدمات (10)% . أشار 3.:4والمحؾم 

%( بدبب عجم مخاعات شخوط الشغافة في 28لحؾم العجؾل ببكتخيا الاشخشيا القؾلؾنية )بشدبة عدل
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 (13)( .في حيؽ بيؽ 12و  11 السجازر ومحلات بيع لمحؾم  . أتفقت دراستشا مع ما أشار اليو )

السباعة في الاسؾاق العخاقية ببكتخيا القؾلؾن تقع ضسؽ الى أن ندبة التمؾث لحؾم الابقار والججاج 
 % .46الحجود القياسية العخاقية حيث بمغ فيو ندبة عدل البكتخيا 

 .  E. coli( يؾضح ندبة عدل جخاثيؼ الاشخشيا القؾلؾنية 2ججول )
 الشدبة السئؾية العيشة البكتخيا

E. coli 

 %65.7 المحؼ
 %3.:4 الكلاليب
 %39.4 الدكاكيؽ
 %73 الججران

( يتأكج وجؾد اختلافات في ندب العدل لبكتخيا الدالسؾنيلا ،أذ سجمت الشتائج أعمى ندبة 3خلال الججول )
% ثؼ تلاىا تمؾث كلاليب التعميق بالبكتخيا ، فقج سجمت  67تمؾث ببكتخيا الدالسؾنيلا في الججران وكانت 

% وسجل ندبة 43عدل لبكتخيا الدالسؾنيلا مؽ الدكاكيؽ % في حيؽ كانت ندبة ال 55.4ندبة العدل فييا 
%.ىشاك بيانات واردة مؽ 24.3عدل أقل في عيشات المحؾم مقارنة ببقية السعاملات والتي بمغت فييا 

مرادر مختمفة تؤكج إلى أن الأمخاض السعؾية السختبظة بالبكتخيا مثل الدالسؾنيلا تحجث ليذ فقط عؽ 
مؾثة ولكؽ أيزا عؽ طخيق نقل اليج إلى الفؼ، إما بذكل مباشخ أو غيخ مباشخ طخيق استيلاك الأغحية الس

عؽ طخيق الأسظح السمؾثة والأواني السدتخجمة في إعجاد الأطعسة، وتقجر وكالة معاييخ الأغحية في السسمكة 
ستخجام ; مؽ الالتيابات السعؾية ليدت مؽ السؾاد الغحائية بل بدبب الا93و  63( أن ما بيؽ 14الستحجة )

للأدوات وأسظح العخض والخدن السمؾثة.وتذيخ البيانات الرادرة عؽ مخكد مخاقبة الأمخاض السعجية 
(CDSC إلى أن )مؽ تفذي الدالسؾنيلا قج لا تشتقل عؽ طخيق الظعام وإنسا بؾسائل أخخى ،لحلػ فان :2 ;

(.في (15يا بأدوات ومكان خدن ممؾثالتمؾث لمحؾم بيحه البكتخيا قج يكؾن أمخاً وارد ججاً بدبب التعامل مع
الى انخفاض ندبة عدل بكتخيا الدالسؾنيلا مؽ لحؾم الابقارالظازجة والسجسجة السباعة  (16)حيؽ اشار 

% في حيؽ كانت ندبة عدليا مؽ 2.6بالأسؾاق حيث قجرت ندبة عدل البكتخيا مؽ لحؾم الابقار الظازجة 
 المحؾم السجسجة ما يقارب صفخ %.
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 .Salmonella( يؾضح ندبة عدل جخاثيؼ الدالسؾنيلا 3ججول )
 

 الشدبة السئؾية العيشة البكتخيا
 

Salmonella 
 
 

 %24.3 المحؼ
 %55.4 الكلاليب
 %43 الدكاكيؽ
 %67 الججران

 
( ندبة العدل لبكتخيا السكؾرات العشقؾدية الحىبية في عيشات المحؾم ، الكلاليب ، 4ويؾضح ججول )

% عمى التؾالي فيلاحظ أن اعمى ندبة عدل كانت مؽ  75و  43،34،43الدكاكيؽ والججران وكانت 
بة مدحاة الججران وتمتيا عيشات المحؼ ومدحاة الدكاكيؽ في حيؽ سجمت مدحاة الكلاليب أقل ند

بالمحؾم السباعة في محلات بيع   Staphylococciالى ارتفاع ندبة عدل بكتخيا  (17)عدل . بيؽ 
% عمى 7.3% و 26.3المحؾم ومشتجاتيا حيث بمغت ندبة عدل البكتخيا مؽ لحؾم العجؾل والاغشام 

 السسارسات إلى بالإضافة المحؾم محلات في العامة الرحية ان الغخوف (18)وقج وضحالتؾالي .
 .البقخ لحؾم عمى السيكخوبي التمؾث في قج تداىؼ السحتسل مؽ الجداريؽ قبل مؽ ةغيخ الرحي

 Staphylococci( يؾضح ندبة عدل جخاثيؼ السكؾرات العشقؾدية الحىبية 4ججول )
 الشدبة السئؾية العيشة البكتخيا

Staphylococci 
 

 %  32 المحؼ
 % 34 الكلاليب
 % 43 الدكاكيؽ
 % 75 الججران

( يذيخ الى ندب عدل بكتخيا الكميبديلا مؽ العيشات السختمفة فيلاحظ ان أعمى ندبة عدل 5ججول )
% في 34.7% تمتيا اعمى ندبة بمغت :4ليحه البكتخيا سجل في مدحاة الججران والتي بمغت 

غت ندبة العدل في الكلاليب في حيؽ أقل ندبة عدل لبكتخيا الكميبديلا م% ب27.6الدكاكيؽ و 
الى الانتذار الدخيع لبكتخيا الكميبديلا في  (19)%. أشار 22.8سجمت في عيشات المحؾم وبمغت 

الى ان ندبة عدل   (13)أفادت المحؾم ومشتجاتيا نتيجة التجاول الغيخ صحي وعخوف الخدن الديئة.
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%. بجراسة لتذخيص وعدل انؾاع البكتخيا السمؾثة لمحؾم :مؽ مظاعؼ الكباب  بكتخيا الكميبديلا

%  مؽ ندبة الحبائح 4الحيؾانات في الاسؾاق لؾحظ ان ندبة الحبائح السمؾثة ببكتخيا الكميبديلا قجرت 
 (.20السمؾثة ببقية انؾاع البكتخيا )

 
 .Klebsiella( يؾضح ندبة عدل جخاثيؼ الكميبديلا  5ججول )

 الشدبة السئؾية العيشة كتخياالب

Klebsiella 
 

 %11.7 المحؼ
 %27.6 الكلاليب
 %34.7 الدكاكيؽ
 %:4 الججران

 
دور التشغيف الخوتيشي واستخجام السشغفات قج خفض معجل الشسؾ السيكخوبي في محلات القرابة فاستخجام 

جدء بالسميؾن قج خفض معجل الشسؾ  633محمؾل مائي مكؾن مؽ الييبؾكمؾريت السحتؾي عمى الكمؾر بسقجار 
 البكتيخية العدلات وتشؾع البكتيخيا عجد ارتفاع إن (.(21%  5.7% الى  233البكتيخي للأسظح السمؾثة مؽ 

 محتسلا مرجرا يجعميا أن يسكؽ وىحا البكتخيؾلؾجية، جؾدتيا انخفاض عمى مؤشخ ىؾ السختبخية العيشات مؽ
 .(29الغحائية ) لمعجوى 

مؽ خلال دراستشا ندتشتج ان عجم الاىتسام بشغافة محل القرابة وادوات العسل وسؾء الخدن ادى الى تمؾث 
 . باعة بشدب مختمفة مؽ السدببات السخضية البكتيخيةالمحؾم الس

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 

411 

 

 والعذرون  التاسع العـــــــــــــــدد  كميــــــــة التربيــــــة مجمــــــــة 
 المصادر

1- Rao, V.A.; Thulasi ,G.and Ruban , S.W. (2009). Meat quality characteristics of non-descript buffalos 
as affected by age and sex.World Applied Science Journal; 1058-1065. 

2- Ikeme, I.A .(1990). Meat Science and Technology. A comprehensive approach. Onitsha, Nigeria: Africana 

– FEP publishers Ltd. 

3- Bhandare, S.G.; Sherikarv ,A.T.; Paturkar A.M.; Waskar,V.S.; Zende,R.J. A. (2007). comparison of 

microbial contamination on sheep/goat carcasses in a modern Indian abattoir and traditional meat shops. 

Food Control; 18: 854-868. 

تقذَر المحتىي المُكروبٍ لبعض أنىاع البكترَا فٍ أفخار  (.2010).التمُمٍ ، سالم صالح و منً تركٍ المىسىٌ و مها صاحب  -4

 .4عذد2العراقُت لبحىث وحماَت المستهلك .مجلذالذجاج المجمذة المستىردة فٍ مذَنت بغذاد.المجلت 

5- Gracey, J. and Collins, D. (1994). Meat Hygiene (9th ed.). London: Balliere Tindall. 

6- Koutsoumanis, K. and Sofos ,J. (2004) . Microbial contamination. In: Encyclopedia of Meat Science. 727- 737. 

Academic Press. 

7- APHA, American Public Health Association .(1984). Compendium of    Methods  for  microbiological  

examination  of  foods. 2 nd ed    M.L. Speek (ed). Washington, D.C. 

8- Adams, M. R.and Moss, M.O.(1999). Food microbiology. The Royal Society of Chemistry, Thomas Graham 

house, Service Park, Cambridge, UK., 192-202. 

9- Kinsella, K.J.; Prendergast, D.M.; McCann, M.S.; Blair, I.S.; McDowell, D.A.; Sheridan, J.J. (2008). The survival 

of Salmonella enterica serovar Typhimurium DT104 and total viable counts on beef surfaces at different 

relative humidities and temperatures. J App Microbiol 106: 171–180. 

10- Shaw, W. G. A.; Smith H. R.; O.Roberts, J. ; Well, T.; Cheasty, T. and Rowe, B.(1993). Examnation of beef for the 

presence of verocytoxin producing Escherichia coli particularly of those serotype O157. J. App. Bacteriol. 75: 

420-426. 

11- Schroeder, C.M.; Naugle, A.L.; Schlosser, W.D.; Hogue, A.T.;, Angulo. F.J.; Rose, J.S. (2000).Estimate of 

illnesses from Salmonella enteritidis in eggs Emerging Infectious Diseases, 2005Januar [cited 2009 August 

18]. Availablefrom  

12- Samir, A. A. ;Abid, A.; Abdul, A. j.; Salah, M. (2013).The Bacteria Contamination of Red Local and Imported 

Meat. Iraqi journal of science, vol. 54.No.2. Pp:249-254. 

13- Jar allah, E. M.; Seaab I. S. and Khalid, Y.(2014). Isolation and Identification of some pathogenic Bacterial 

Species Contaminated from Meats in Butchers Shops and Kebab Restaurants in AL-Kut city. Euphrates 

Journal of Agriculture Science-6 (4): 30-37. 

14- FSA. (2000). Foodborne Disease Workshop: Introduction. 21/22 Nov 2000. London: Food Standards 

Agency. http://www.foodstandards.gov.uk/farm_fork/foodborne.htm. 

15- Le Baigue, S.; Long, S.; Adak, G.K. , and O'Brien ,S.J .(2000) .Infectious intestinal disease – it's not all 

foodborne! PHLS 25th Annual Scientific Conference. University of Warwick. 

16- AL-Karablieh ,I. M.(2001).Isolation of Salmonella and Escherichia Coli 0157:H7 From Fresh Meat of Turkey and 

Imported Frozen Cattle Meat With Emphasis On Isolation of Salmonella From Poultry Eggs.An-Najah 

National University. 

17- Boer, E. De ; Zwartkruis-Nahuis, J.T.M.  ; Wit, B. ; Huijsdens, X.W. ; Neeling, A.J. De ; Bosch ,T. ; Van 

Oosterom,R.A.A. ; Vila A. ; Heuvelink, A.E. .(2009). Prevalence of methicillin-resistant Staphylococcus 

aureus in meat. International Journal of Food Microbiology,  134: 52–56. 

18- Adzitey, F; Teye,G; Kutah, A. W. N. and Adday, S.(2011). Microbial quality of beef sold on selected markets in 

the Tamale Metropolis in the Northern Region of Ghana. Livestock Research for Rural Development, 23 (1) . 

19- Ammar, M.A.M. (2005). Spoilage and pathogenic microorganisms in traditional meat products in Assuit. M.Sc. 

Thesis, (Meat Hygiene), Faculty of Veterinary Medicine, Assiut University, Egypt. 

20- Saad ,K. S. F.(2009). Load and types of Bacteria in Meat during retail display at Khartoum Locality.thesis. 

University of Khartoum. 

21- Barker, J.; Naeeni, M.; Bloomfield, S.F.(2003). The effects of cleaning and disinfection in 

reducing Salmonella contamination in a laboratory model kitchen. Journal of Applied 

Microbiology.95(6):1351-1360. 

 

http://www.foodstandards.gov.uk/farm_fork/foodborne.htm
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0168160508006466
http://www.sciencedirect.com/science/journal/01681605
http://www.sciencedirect.com/science/journal/01681605/134/1
http://www.lrrd.org/lrrd23/1/cont2301.htm

